LE CHOCOLAT CRU

a quelques « I » prés ca
veut dire cru en anglais. Mais
cest ausst le son que lon fait
apres avorr crogué dans 'une
de ces tablettes de chocolat cru.
Séché a moins de 45 degrés,ila
une saveur cacaotée extréme-
ment tenace, Au coco, a la fram-
boise, au thé ou aux épices, il
reste source pure dénergie avec
une texture mate, et juste ce
qul faut de sucré et damer

ur rendre le croqueur bestial.

la base de cet éniéme retour
vers nos racines paléogour-
mandes, un cacao péruvien
meulé a la pierre selon une tech-
nique maya. Cruellement bon.
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